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XemucKa aHanmsa

Ume Ha BapaTtenot : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha bapartenoT: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UWnnKpeH

Bpoj Ha Bapakbe 3a ucnuTyBake: 224023 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3emarse: 28.09.2023
Adatym Ha npuem: 28.09.2023

| Bosepg: Ha aeH 28.09.2023 rogmHa, 0BAacTeHOTO anLe HuKona LiBETKOBCKK U3BPLUK 3eMarbe Ha NPUMEepPOK BoAa
3a NUeHE 3a TecTUparbe Ha GU3NYKO-XemMMcKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepoun: Bogarta 3a nuerse e 3emeHa o4 4Yelwma Bo KyjHa Bo [paguHKa
»Mopkosue“, lypymnepu.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrnacHo nNAaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emare Ha
npumepoLMm.

IV Cravpapan v metoau 3a semarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3emarbe Ha

npumepoun Boda 3a nmere o NpeyvyncTuTeNH cTaHumM 1 Bo40BOAHU ,EI,MCTPHSWHBHM CUCTEMMU.

V [ononHysarwa, OTCTanysarba MM UCKNYYyBarba O/ METOA0T U O NIAHOT 33 3emMakbe Ha NpUumepouu: /

VI Peayntatu:

KapakTepuctuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — MpaguHka ,,MopKoBue®”,

(vme, TProBcko MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KOJIMYECTRO)
MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj =
A. 0poj Napamerpu Tacr MeTon Pesynrart opg, Heogpe FpaHuuHKM 3agosonysa/
WCMUTYBaMETO AeHocT BpeaHoCTH Mpudarnuso/
b He 3apoBonyea
224000623 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,4 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3ag0BONyBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3af0B0NyBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3ag0800yBa
TemnepaTypa P.Y 7.4 -11x +10,4°C / 25°C 3afoBonysa
MaTHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3agoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,84 / 6,5-9,5 pH 3apoBonysa
eAnHULM
MNotpowysayka Ha KMnO,4 MKC EN ISO 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3agoBonysa
En. cnposognumsoct MHKC EN ISO 27888: 2007 551 uS/cm / 2500 pS/cm 3apoBonysa
AmoHmjak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3apoBonyea
Wzdarue: 1 Bepsuja: 4 l Bo cuna 0d: 20.06.20222. —l
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Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa
Hutpatit (NOs) MKC I1SO 7890-3:2007 9,6 mg/L / 50 mg/L 3a40BONyBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3af0BoONyBa
Henezo MKC ISO 6332:2007 0,09 mg/L / 0,2 mg/L 3ap0BoNy8a
PeaugyaneH xiop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L ) 0,5 mg/L 3af0BONYBa

McnuTyBaHMOT NpUMEPOK v 3310BO/YBa KpUTEPUYMMWTE 33 BapaHWoT napamerap cornacHo MpasuMnHUKOT 33 6e3BeaHOCT U KBANUTET Ha
BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHcKK ycnosu: v coHyeBo 0 06na4yHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEK/AMBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknagupatrbe:  NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NafWAHWK 3a TPAaHCNOPT Ha npumeporoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e M3BpWEHO 04 CTpaHa Ha:

o Knunent

M3pabotun: M-p UeaHa Cnacecka..........f. k...

Oatym(n) Ha usBegyBatbe Ha nabopaTtopuckute aktueHocTu: 28.09.2023-03.10.2023
[atym Ha usgasare Ha u3sewTajoT: 03.10.2023

Co * ce 03HaYeHYBa HeaKpeaMTMpPaH MeTos

**Kora knuHeToT He Hapa u3jaea 3a cooBpPasHOCT BO M3BELITAJOT CE M3BECTYBA MEpPHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIW CIYHau MepHaTa HEOAPEeAeHOCT, ce
NpPecMEeTyBa BO Pe3yaTaToT camo no Baparbe Ha KAMEHTOT.

**¥ ce 03HAuUYBAAT METOAM Kom ce gobuenu o cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®ya a6 uma cknyyeHo gorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcTeoTo Ha ANTY dypa N1ab 400-Ckonje rapaHTupa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 32 UCMUTYBakbe Ce U3BPLUYBAaT HENPUCTPACcHO U
80 cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKu ce HOCar BpP3 OCHOBA HA O6GjeKTMBHM AOKa3M 3a

YCOrNaceHoCT co ped)epeHTHUTE CTaHAAPAM W BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrY MHTEPECU UAKM APYIU CTPAHW M HUKO]
Hema npaso ga Baujae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC Ha Pe3yNTaTuTe OAHOCHO HEMa NPaso Ha 6WMN0 KaKeu BHATPeLHW,

HaZIBOPELWHYU, KOMEpUMjanHu, GUHAHCMCKN U APYT BMA NPUTACOLM U BAIMjaHKja.

3abenewna bp. 1: PeayntaTute of TECTOBWTE CE& OAHECYBaaT Camo 3a UCMMTYBaHWTE NPpMMEPOLLK. Osoj npoToKoN He cvmee Aa Ce penpoayuupa ocseH co
nucMeHa fo380na Ha nabopatopujata U BO UeNOoCT.

3a6enewxa Bp. 2: labopatopujata He 04rosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW OA NOAHOCUTENOT Bo 6aparbero 3a UcNUTyBarbe.

3aBenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLWIWA 3EMatbE Ha NpUMepouuTe, nabopaTopujata He HOCK DArOBOPHCCT 33 PEeNPe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMEPOoLIUTE.
3aBenewxa bp. 4: M3sewrTajot op nabopaTopUCKOTO UCNUTYBALE Ce M31aBa BO COrNacHoCT o MNP 7.8 N3eecTyBarbe 32 pE3YNTATH.

3abenewka Bp. 5: [lokonky knueHToT 6apa u3sewTajoT on NabopaTOPUCKO UCMWUTYBatbe A3 COOPIKN u3jaea 3a coobpasHoct, nabopatopujaTta nocranyea
COrNacHo NpPasuno 3a AOHECYBatbe Ha OA/NYKa 33 u3jasa 3a cooBpasnoct. OBa NpaBuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OHecyBarbe 04NyKa 1 u3jasa 3a coobpasHOCT U rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa 04NYKa 33 eHOCTABHO Npudararbe Kora:

- U3MEepeHaTa BPeAHOCT & No4 rpaHnuaTa Ha npudakarwe AL=TL— ,3anosonysa” unu

- M3MepeHaTa BPeSHOCT € Hap, rpaHnLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agoeonysa -

COrNacHO BAKEYKMOT NPABUAHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOA3BCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CHTe akpeAUTUPaHU METOAM OF ONCeroT Ha akpeauTaumja ce ofjasenu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

MWzdanue: 1 Bep3auja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222.
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U3BewwTaj 6p.224023/6

MukpobuonoLlKa aHanmsa

Ume Ha Bapatenor : JKM Bogosopg H. UnuHgeH

Appeca Ha 6apatenor : yn. 9 66 Ununaen - OnwTtuHcKa 3rpaga UnuHaeH

Oatym Ha 3emarse: 28.09.2023
LOatym Ha npuem: 28.09.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatrbe 3a ucnutysarse: 224023
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha aeH 28.09.2023 roauHa, 0BAACTEHOTO NMLE HuKoNa LUBETKOBCKM U3BPLUK 3eMakbe Ha NPUMEDOK BoA3
33 Nuers-e 3a TeCTUparbe Ha MUKPOBUOoNOoLWKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 32 nuerbe e 3eMeHa 0f Yelma BO KyjHa BO rpagMHKa
.Mopkosye”, OnwTtuHa UanHaeH.

Il Mpumepouute ce 3emMeHM COrNACHO NAAH 33 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 [naH 32 3emarse Ha

npUMepoun,

IV Cranpgapau v metogu 3a 3emaree Ha npumepoumn: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpumMepoum 3a
MuKpobMonoLKa aHanmsa.

V [ononHyBara, OTCTanyBara UAKM UCKNYYyBarba O MEeTOAO0T U 04 NAaHOT 3a 3eMake Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:

1.KapakTepucTMKKU Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse - NpaguHka ,,Mopkosue”
(Mme, TProBcKoO UMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
HMa. 6poj Napamerpn Teci MeToR Pesynrar og Heompeae- TpaHU4HM 3aposonysa/
MCMNUTYBAHETO HocT +* BpeAHOCTH Npudarnuso/
He 3ag0BoNyBa
224000623 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonyBsa
Konupopmun Bakrepun MEKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndutopenyLypayku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonyea
aHaepobwm
Bpoerse MUKPOOPraHW3mMu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa
Ha KynTypa 22°C
bpoerse MUKpoopraHusmm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTtypa 37°C

McnuTyBaHuoT NnpMMepoK rv 3a40BOYBa KpUTepuymuTe 33 bapaHuTe NnapameTpu cornacHo MNpaBuaHKUKOT 3a 6esbeaHocT U
KBanWTET Ha BoAaTa 3a Muere (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4),

] Hzoanue: 1

l Bepzuja: 4

| Bo cuna 0o: 20.06.2022:
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
-:s BONECTU KAJ X} XUBOTHHU
Food@lab 05 7.8-02
b MU3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC ‘
(co akpeguTUpaHO MOCTpUpatbe) 17025:2018 Tisties
BpemeHCKM ycnosu: v’ coHueBo O 06n1a4yHO O NMPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO O Temnepartypa

HauwnH Ha cknaguparbe: NagunHUK
TemnepaTypa Ha NaAUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo € M3BPLUEHO OA CTPaHa Ha:

o dya Nab HUKona LiBeTKOBCKM (co akpeauTUpaHa meTtoaa)....

UspaboTtun: EneHa opruescka...... ) Al .. il "- . Opobpun: AHapea bolwkocka

P-n Ha mukpobuonowka nabopatopuja

Oatym(u) Ha u3seayBarbe Ha na60paTopucuwr\é"aﬁggi-‘[ge‘m: 28.09.2023 -02.10.2023
Jatym Ha uspasarse Ha ussewrtajoT: 02.10.2023

Co * ce 03HauyBa HEAKPEOMTHDEH METOL

**Kora knuHeToT He Bapa m3jasa 32 coobpasHoCT B0 W3BELWTAJOT Ce MIBECTyBa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, BO CUTe Apyri chyyan MepHaTta HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyea BO Pe3yATaToT camo No 63parbe Ha KAMEHTOT.

**% co 03HaYYBAAT METOAM KOM ce AoBueHu o4 cTpaHa Ha nabopatopyja co koja Pya Nlab uma ckny4eHo forosop 3a copaboTka

Wsjasa 3a HenpuUcTpacHocCT

PakosogcTeoro Ha ANTY dya Nab J00-Cronje rapaHTMpa AeKa CUTe aKkTMBHOCTM 3@ MCMUTYBatbe Ce U3BPLUYBAaT HeNpUCTPACHO K1
BO cornacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OaNyKu ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha objeKTMBHM AOKasu 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMU M BP3 OANYKUTE HE MOMAT A3 BAMjaaT APYTM UHTEPECH WAW APYTY CTPaHU U HUKO)
Hema npaso Aa BAWjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3y/NTaTUTE OJHOCHO Hema MpaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELIHM,
HaZBOPELUHM, KOMepLuUjanHu, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAIMjaHUM]a.

3abenewxa bp. 1: PesyntaTuTe Of TECTOBWTE Ce OfHECYBAaT Camo 33 MCNMTyBaHWTe npumepouy. OBOj MPOTOKO/ He cmee A3 Ce PenpoAyuupa OCBeH Co
nucmeHa 4o3sona Ha nabopaTtopujaTa v BO Lenoct.

3Ja6enewka bp. 2: NlabopaTopujaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM OA NoaHocuTenoT Bo BapatbeTo 3a ucnutysarbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKMA 3EMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 3a Penpe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMepoLIMTe.
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT oa N1abopaTOPUCKOTO UCTINTYBAtLE Ce W3AaBa BO cornacHocT co P 7.8 WasecTyBatbe 33 peayntatu.

3abenewna Bp. 5: JoOKONKY KnueHToT Gapa u3BewTajoT og NabopaToPMUCKO MCNWTYBatbe Aa COApMM u3jasa 3a coobpasnoct, nabopatopwjata noctanysa
cOrnacHo Mpasuno 3a AOHEecyBarbe Ha OANyKa 3a u3jasa 3a coobpaszHoct. Osa npasuno e Bo cornacHocT co Toyka 4.2.1 of ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
[loHecysakbe 04YKa U W3jaBa 3a coobpasHoCT U rnacu: .

Mpaeuno Ha 6uHapHa ognyKa 3a e4AHOCTaBHO NpudaKarse Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHoOCT e NoA rpaHnLaTta Ha npudakarse AL=TL - ,3aaosonysa” nnm

- MaMepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3agosonysa *

COr/IaCHO BaMEYKWOT NPaBUAHMK Ha HALIMOHANHOTO 38KOHOL2BCTBO.

3aBenewka bp. 6: CTe aKpeaNTMPaHA METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTayuja ce objasenn Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 0o: 20.06,20222 ]
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